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Fischer Eier AG
Mettlenmatte 7
CH-6102 Malters
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JahrKW _|Chargen-Nr. Ar | <Ex| 55, k] @3 @ E 3 S |Bemerkung
(T:) /. (G:) / Sollwert (S:) T:51,0° T:£10 | G: nn in 25a |s: <100 s: <1000
SOLL-Werte Vollei nature <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 235-26,0(7,0-80
Vollei 1,9% Salz. <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 27,0-30,0(7,0-8,0| 2,1-2,4%
Vollei 3,3% Salz. <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 28,0-31,0(7,0-80| 34-39%
Vollei 10,0% Salz <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 33,0-380(70-80 >10,0%
Vollei 33,3% Zucker <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 46,0-53,0(7,0-80
Vollei-Eiweiss-Mix (66.6%, 33.3%) <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 19,0-23,0(75-87
Eiweiss0 + 1 <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 134-165|85-9.5
Eiweiss2 <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 134-165(85-9.5
Eiweiss E 270 <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 12,0-150(7,0-9.0
Eigelb nature <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 39,0-46,0(6,1-7,5
Eigelb 9% & 11% Salz <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 485-520(58-6,5
Eigelb 33,3% Zucker <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 54,0-60,0(6,0-7.2
Eistreiche GLANZ VE-EW-NC <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 24.5-280[70-80
Vollei-Pulver <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2955|80-95
Vollei-Pulver Pigment <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2950|7.0-9.5
Eiweiss-Pulver Standard <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2920|6.0-85
Eiweiss-Pulver m/E 270 <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2920|6.5-85
Eiweiss-Pulver high gel <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 292.0|6.5-10.5
Eiweiss-Pulver high gel INSTANT <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 292.0]6.5-10.5
Eiweiss-Pulver high whip <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2920|55-8.0
Eiweiss-Pulver high whip INSTANT <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2920|6.0-6.5
Eigelb-Pulver <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2950|55-7.0
Eigelb-Pulver hitzestabil <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2950|55-70
Vollei GustOvo <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 235-26.5(64-6.8
Eiweiss GustOvo <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 13.0-16.0|6.0-7.0
Eigelb GustOvo <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 39.0-44.0(59-6.3
Riihrei GustOvo <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 20.5-250|64-6.8
KW 29
Eiprodukte Fischer Eier AG
2025.29 140725.02 Eiweiss0 n. hitzeb. Freil CH nn 14.1 9.44
2025.29 140725.05 Eigelb Freil CH <100 <10 nn 414 6.40 05.08.25 05.08.2025
140725.06 |§qelb Freil EU <100 <10 nn 41.0 6.40
140725.07 Vollei Freil CH <100 <10 nn 24.7) 745 05.08.25 07.08.2025
140725.09 Vollei CH <100 <10 nn 24.7 7.60
140725.10 Vollei-Eiweiss-Mix (67%. 33%) Freil EU <100 <10, nn 221 7.40
140725.11 Vollei Freil EU <100 <10 nn 24.5 7.61 05.08.25 |P 07.08.2025
140725.12 Vollei EU <100 <10 nn 25.0 7.69
150725.01 |EiweissO hitzeb. Freil CH <100 <10 nn 13.4) 9.30 19.08.25 |P 19.08.2025
2025.29 150725.02 Eiweiss0 hitzeb. Freil EU <100 <10 nn 135 9.29
202 150725.05 Vollei Bio Knospe CH 100 <10 nn 249 7.45
2025.29 150725.07 Vollei Freil CH "NF NaturaFarm" 100 <10 nn 24.5 7.3d
2025.29 150725.08 Vollei Freil CH 100 <10 nn 236 7.62|
2025.29 150725.09 Vollei Freil EU 100 <10 nn 25.2 7.53
2025.29 150725.11 'Qstreiche GLANZ VE-EW-SC Freil CH 100 <10 nn 253 7.40 12.08.25 |P 14.08.2025
2025.29 150725.12 i GLANZ VE-EW-SC Freil EU 100 <10 nn 256 745 12.08.25 14.08.2025
2025.29 160725.01 |§qelb Freil CH 11% Salz <100 <10 nn 486 6.12 11.50%
2025.29 160725.02 Vollei Freil CH H.19%S. <100 <10 nn 276 7.36 2.30%
202 19703 Vollei Freil CH, mit ] <100 <10 nn 24.5 6.51 24.08.25|P 28.08.2025
2025.29 160725.04 Vollei Freil CH <100 <10 nn 24.2 7.54|
160725.05 Vollei CH <100 <10 nn 244 7v@
160725.06 Vollei Freil EU <100 <10 nn 251 7.60 07.08.25 07.08.2025
170725.03 Vollei Freil CH. AdR Luzern 100 <10 nn 245 7.63
170725.04 Vollei Freil CH 100 <10 nn 24.8 7.71
170725.05 Vollei Freil EU 100 <10 nn 24.2 7.69
170725.06 Vollei EU 100 <10 nn 25.1 7.68|
170725.07 Vollei Bio Knospe CH 100 <10 nn 259 7.78
170725.08 Vollei Freil EU 10% Salz <100 <10 nn 33.9 7.23 10.10%
170725.09 Vollei Freil EU 33.3% Zucker <100 <10 nn 471 7.51
170725.10 i GLANZ VE-EW-SC Freil EU 100 <10 nn 26.8 7.38
180725.01 |Eiweiss1 hitzeb. Freil EUE 270 2.1x10 2 <10 nn 13.0/ 7.51
180725.03 Vollei Freil CH <100 <10 nn 24.5 7.40|
180725.04 Vollei CH <100 <10 nn 24.5 7.58
180725.06 Vollei Freil EU <100 <10 nn 246 7.59
180725.07 Vollei EU <100 <10 nn 244 7.79 09.08.25 |p 07.08.2025
19503 Eigelb Freil EU KAT 1 KG GustOvo <100 <10, nn 40.9] 6.13 22.08.25
2025.29 19504 Eigelb Freil CH 1 KG GustOvo <100 <10 nn 41.2 6.11 22.08.25
2025.29 19508 'chew i CH 1 KG GustOvo <100 <10, nn 24.5) 6.60 22.08.25
2025.29 19603 |§weiss hitzeb. Freilandh. EU KAT 1 KG GustOvo <100 <10 nn 15.0/ 6.36] 23.08.25
2025.29 19604 Eiweiss hitzeb. Freil CH 1 KG GustOvo <100 <10, nn 14.9 6.34 23.08.25
202 19606 Vollei Freil CH 1 KG GustOvo 100 <10 nn 239 6.59 23.08.25
2025.29 19610 Riihrei Freilandhaltuna CH 1 KG GustOvo 100 <10, nn 21.2] 6.59 23.08.25
202 19703 Vollei Freil CH 1 KG GustOvo <100 <10 nn 24.5 6.51 24.08.25
2025.29 19801 Eigelb Freil CH 1 KG GustOvo 100 <10, nn 41.3] 6.01 25.08.25
202 19802 Vollei Freil EU KAT 1 KG GustOvo 100 <10 nn 2338 6.48 25.08.25
2025.29 19902 Vollei Freil CH 1 KG GustOvo <100 <10, nn 24.3) 6_7d 26.08.25
202 19905 Riihrei Freilandhaltung CH 1 KG GustOvo <100 <10 nn 22.5 6.70] 26.08.25
|MHD-Langzeit-Analysener i
2025.29 15306 Vollei Freil CH 1 KG GustOvo - <100 11.07.25 |p 14.07.2025
2025.29 15405 Vollei Freil CH 1 KG GustOvo <100 12.07.25 14.07.2025
9 15503 Vollei Freil CH 1 KG GustOvo <100 13.07.25 |p 14.07.2025
15506 Vollei Freil EU KAT 1 KG GustOvo <100 13.07.25 14.07.2025
15602 Vollei Freil CH 1 KG GustOvo <100 14.07.25 |p 14.07.2025
15702 Vollei Freil CH 1 KG GustOvo <100 15.07.25 14.07.2025
15403 Eiweiss hitzeb. Freilandh. EU KAT 1 KG GustOvo <100 nn 12.07.25 |P 15.07.2025
15404 Eiweiss hitzeb. Freil CH 1 KG GustOvo <100 nn 12.07.25 15.07.2025
110625.02 |§wei550 hitzeb. Freil CH <100 nn 16.07.25 |P 15.07.2025
2025.29 230625.05 Eigelb Freil CH <100 nn 15.07.25 15.07.2025
2025.29 230625.07 Vollei Freil CH <100 15.07.25 |P 15.07.2025
2025.29 230625.11 Vollei Freil EU <100 15.07.25 15.07.2025
2025.29 200625.06 Vollei EU <100 12.07.25 |p 15.07.2025
120625.11 i GLANZ VE-EW-SC Freil EU 3.3x10 2 10.07.25 15.07.2025
180625.10 |Eistreiche GLANZ VE-EW-SC Freil CH 3.3x10 2 16.07.25 |P 15.07.2025
180625.11 i GLANZ VE-EW-SC Freil EU 3.3x10 2 16.07.25 15.07.2025
15409 Riihrei Freilandhaltung CH 1 KG GustOvo <100 12.07.25 |p 16.07.2025
15709 Riihrei Freilandhaltuna CH 1 KG GustOvo <100 15.07.25 16.07.2025
15301 Eigelb Freil EU KAT 1 KG GustOvo <100 11.07.25 |P 16.07.2025
15302 'Eoelb il CH 1 KG GustOvo <100 11.07.25 16.07.2025
15601 |§qelb. i CH 1 KG GustOvo n <100 14.07.25 [P 16.07.2025
|Eiprodukte Handel fiir Fischer Eier AG
2025.29 25264 Lodewiickx Eigelb EU 9% Salz KAT 83.0 <10, nn 48.7 6.03 9.08% | 24.09.25 | ContainerNr.: 59229. 59232
2025.29 25282 Lodewiickx |§qelb. i EU 9% Salz KAT 10.0 <10 nn 48.5 6.25 8.96% 06.10.25 | ContainerNr.: 59240
2025.29 05850-0 Eipro Eiaelb EU 1 KG Eifix 100.0 <10 nn nn 41.0] 6.20 29.08.25 |14830...
2025.29 05839-0 Eipro Eiweiss Bodenhaltuna EU 1 KG Eifix 7.0x10 2 <10 nn nn 11.1 6.00] 28.08.25 |4760....
2025.29 05857-0 Eipro Riihrei Bodenhaltuna EU 1 KG Eifix <100 <10} nn nn 25.7] 6.70' 27.08.25 |4650...4654...4656

Salmonellen: 1x taglich Poolprobe; Eiweiss jede Charge
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JahrKW  |Chargen-Nr. Artil S| fSES|E8., 2 S8 @ z s £ [Bemerkung
(T:) /. (G:) / Sollwert (S:) T:51,0° T:£10 | G: nn in 25a |s: <100 S: 1000
SOLL-Werte Vollei nature <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 23,5-26,0|7,0-80

Vollei 1,9% Salz. <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 27,0-30,0(7,0-8,0| 2,1-2,4%
Vollei 3,3% Salz. <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 28,0-31,0(7,0-80| 34-39%
Vollei 10,0% Salz <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 33,0-380(70-80 >10,0%
Vollei 33,3% Zucker <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 46,0-53,0(7,0-80
Vollei-Eiweiss-Mix (66.6%, 33.3%) <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 19,0-23,0|7,5-87
Eiweiss0 + 1 <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 134-165|85-9.5
Eiweiss2 <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 134-165(85-9.5
Eiweiss E 270 <1,0x10 ° <10 nn <100 <£1000| 12,0-150]7,0-9.0
Eigelb nature <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 39,0-46,0(6,1-7,5
Eigelb 9% & 11% Salz <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 485-52,0|58-6,5
Eigelb 33,3% Zucker <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 54,0-60,0|6,0-7,2
Eistreiche GLANZ VE-EW-NC <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 24.5-280[70-80
Vollei-Pulver <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2955|80-95
Vollei-Pulver Pigment <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2950|7.0-9.5
Eiweiss-Pulver Standard <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2920|6.0-85
Eiweiss-Pulver m/E 270 <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2920|6.5-85
Eiweiss-Pulver high gel <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 292.0]6.5-10.5
Eiweiss-Pulver high gel INSTANT <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 292.0]6.5-10.5
Eiweiss-Pulver high whip <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2920|55-8.0
Eiweiss-Pulver high whip INSTANT <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2920|6.0-6.5
Eigelb-Pulver <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2950|55-7.0
Eigelb-Pulver hitzestabil <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2950|55-70
Vollei GustOvo <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 235-26.5(64-6.8
Eiweiss GustOvo <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 13.0-16.0|6.0-7.0
Eigelb GustOvo <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 39.0-44.0(59-6.3
Riihrei GustOvo <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 20.5-250|64-6.8

2025.29 05853-0 Eipro Vollei Bodenhaltung EU 1 KG Eifix <100 <10 nn nn 22.9 6.80 27.08.25 |4630...4605....

Salmonellen: 1x taglich Poolprobe; Eiweiss jede Charge



