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(T:) /. (G:) / Sollwert (S:) T:51,0° T:£10 | G: nn in 25a |s: <100 s: <1000
SOLL-Werte Vollei nature <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 235-26,0(7,0-80
Vollei 1,9% Salz. <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 27,0-30,0(7,0-80| 21-24%
Vollei 3,3% Salz. <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 28,0-31,0(7,0-80| 34-39%
Vollei 10,0% Salz <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 33,0-380(70-80 >10,0%
Vollei 33,3% Zucker <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 46,0-53,0(7,0-80
Vollei-Eiweiss-Mix (66.6%, 33.3%) <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 19,0-23,0(75-87
Eiweiss0 + 1 <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 134-165(85-9.5
Eiweiss2 <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 134-165(85-9.5
Eiweiss E 270 <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 12,0-150(7,0-9.0
Eigelb nature <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 39,0-46,0(6,1-7,5
Eigelb 9% & 11% Salz <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 485-520(58-6,5
Eigelb 33,3% Zucker <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 54,0-60,0(6,0-7.2
Eistreiche GLANZ VE-EW-NC <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 24.5-280[70-80
Vollei-Pulver <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2955|80-95
Vollei-Pulver Pigment <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2950|7.0-9.5
Eiweiss-Pulver Standard <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2920|6.0-85
Eiweiss-Pulver m/E 270 <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2920|6.5-85
Eiweiss-Pulver high gel <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 292.0|6.5-10.5
Eiweiss-Pulver high gel INSTANT <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 292.0]6.5-10.5
Eiweiss-Pulver high whip <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2920|55-8.0
Eiweiss-Pulver high whip INSTANT <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2920|6.0-6.5
Eigelb-Pulver <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2950|55-7.0
Eigelb-Pulver hitzestabil <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 2950|55-70
Vollei GustOvo <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 235-26.5(64-6.8
Eiweiss GustOvo <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 13.0-16.0|6.0-7.0
Eigelb GustOvo <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000 | 39.0-44.0(59-6.3
Riihrei GustOvo <1,0x10 ° <10 nn <100 <1000| 20.5-250|64-6.8
KW 04
IE produkte Fischer Eier AG
2026.04  [190126.01 |EiweissO n. hitzeb. Freil CH AdR Aare [T nn 153 9.4f|
190126.02 Eiweiss0 n. hitzeb. Freil CH AdR Luzern nn 14.5) 9.45
190126.05 Eigelb Freil CH <100 <10 nn 39.5) 7.51 10.02.26 10.02.2026
190126.06 |§qelb Freil EU <100 <10 nn 39.5 7.51
190126.07 Vollei Freil CH <100 <10 nn 24.5) 775 10.02.26 09.02.2026
190126.09 Vollei CH <100 <10 nn 256 7.54
190126.10 Vollei Freil EU <100 <10 nn 25.9 7.80
190126.11 Vollei EU <100 <10 nn 24.7 7.81
200126.01 Eiweiss0 hitzeb. Freil EU 3.3x10 2 <10 nn 14.5 9.35
200126.02 |EiweissO hitzeb. Freil CH <100 <10 nn 14.4 9.46 24.02.26 |P 24.02.2026
200126.03 Eiweiss0 hitzeb. Freil EU 3.3x10 2 <10 nn 14.5 9.4#
02006 Vollei Freil CH, mit ] <100 <10 nn 249 Gv\’il 28.02.26
200126.07 Vollei Bio Knospe CH 3.3% Salz 100 <10 nn 294 7.45 3.61%
200126.08 Vollei Freil CH H.1.9%S. <100 <10 nn 284 7v4£| 2.19%
210126.01 Eigelb Freil CH <100 <10 nn 40.1 6.44
210126.04 Vollei Freil CH <100 <10 nn 253 7.45
210126.05 Vollei CH <100 <10 nn 24.7 7.48
210126.06 Vollei Freil EU <100 <10 nn 246 7.50
220126.01 Vollei Bio Knospe CH <100 <10 nn 26.3 7.%{
220126.03 Vollei Freil CH "NF NaturaFarm" <100 <10 nn 24.7 7.62
220126.04 Vollei Freil CH. AdR Luzern <100 <10 nn 25.1 7.60'
220126.05 Vollei Freil EU <100 <10 nn 24.3 7v@i
220126.06 Vollei-Eiweiss-Mix (67%. 33%) Freil EU <100 <10, nn 21.5 7.78
220126.07 Vollei EU <100 <10 nn 251 7.63]
220126.08 Vollei EU 3.3% Salz KAT 8.6x10 2 <10 nn 28.7] 7.36 3.59%
230126.01 Vollei Freil CH <100 <10 nn 24.0 7.58
230126.02 Vollei CH <100 <10 nn 244 7.86
230126.03 Vollei Freil EU <100 <10 nn 24.2 7.43
230126.04 Vollei Freil EU <100 <10 nn 24.3 7.80
01903 |Eigelb Freil EU KAT 1 KG GustOvo <100 <10 nn 39.5 6.18 27.02.26
01904 Eigelb Freil CH 1 KG GustOvo <100 <10, nn 39.6 6.12 27.02.26
01908 Vollei Freil CH 1 KG GustOvo <100 <10 nn 246 6.79 27.02.26
02004 Eiweiss hitzeb. Freilandh. EU KAT 1 KG GustOvo <100 <10, nn 13.8 6.50 28.02.26
02005 Eiweiss hitzeb. Freil CH 1 KG GustOvo <100 <10 nn 13.9) 6.51 28.02.26
02006 Vollei Freil CH 1 KG GustOvo <100 <10, nn 249 6.58 28.02.26
02102 |§qelb Freil CH 1 KG GustOvo <100 <10 nn 413 Gvd 01.03.26
02103 Vollei Freil EU KAT 1 KG GustOvo <100 <10, nn 23.7] 6.41 | 01.03.26
02107 |Rihrei Freilandhaltuna CH 1 KG GustOvo <100 <10 nn 214 6.68 01.03.26
02202 |Vc\le\ i CH 1 KG GustOvo <100 <10, nn 246 6.58 02.03.26
|MHD-Langzeit-Analysener i
2026.04 34308 [Vollei Frei EU KAT 1 KG GustOvo <100 17.01.26 |P 19.01.2026
2026.04 34405 |Vc\le\ i CH 1 KG GustOvo <100 18.01.26 19.01.2026
2026.04 34304 Eiweiss hitzeb. Freilandh. EU KAT 1 KG GustOvo <100 nn 17.01.26 |P 20.01.2026
2026.04 34305 Eiweiss hitzeb. Freil CH 1 KG GustOvo <100 nn 17.01.26 20.01.2026
2026.04 161225.01 Eiweiss0 hitzeb. Freil CH 100 nn 20.01.26 [P 20.01.2026
2026.04 34203 Eigelb Freil EU KAT 1 KG GustOvo <100 nn 16.01.26 20.01.2026
2026.04 34403 qulbl i CH 1 KG GustOvo <100 nn 18.01.26 |P 20.01.2026
2026.04 291225.04 Eigelb Freil CH <100 nn 20.01.26 20.01.2026
2026.04 34407 Riihrei Freilandhaltung CH 1 KG GustOvo <100 18.01.26 |P 21.01.2026
2026.04 231225.08 i GLANZ VE-EW-SC Freil CH | | <100 20.01.26 21.01.2026
2026.04 231225.09 |Eistreiche GLANZ VE-EW-SC Freil EU [ T20x102 20.01.26 |P 21.01.2026
|Eiprodukte Handel fiir Fischer Eier AG
2026.04 L009-2 Eipro PEGGYs past. Eier. braun <10 nn nn 22.02.26 |6803...6813...6833...6893...
2026.04 07142-0 Eipro Eiweiss Bodenhaltuna EU 1 KG Eifix <100 <10 nn nn 06.03.26 |4830....
202 07147-0 Eipro Vollei Bodenhaltuna EU 1 KG Eifix <100 <10 nn nn 06.03.26 |4630...4605...
2026.04 EPP4226000206 VdB _|Eigelb F EU 11% Salz 2.2x10 2 <10 nn 47.9 6.21 11.86%| 17.04.26 | BehalterNr.: C2X22036, C2X22102, C2X22199
2026.04 03403 Eipro EIBUFFET Eier, gekocht und geschailt <10 <10 17.02.26

Salmonellen: 1x taglich Poolprobe; Eiweiss jede Charge



